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1
Guayas - 

Guayaquil
Hotel Oro Verde

Antonio Pérez - Chef 

Ejecutivo y Precursor del 

Choco Dinner 

Alimentos y bebidas 
9 de Octubre y García 

Moreno - Guayaquil 

(04) 2327999

0994203718

aperez@oroverdehotels.co

m

www.oroverdeguayaquil.co

m
Ofrecen una cena denominada "Choco Dinner"

2
Guayas - 

Guayaquil

Parque Histórico 

Guayaquil 
Parque público

Km 1 1/2 Vía a 

Samborondon, Av. 

Esmeraldas (junto a Cdla. 

Entre Ríos)

(04) 2832958

(04) 2835356

http://www.parquehistoric

o.gob.ec

Es un espacio creado con el fin de preservar la cultura y costumbres de la Costa del Pacífico 

ecuatoriana. Ofrece recorridos por la Casa Campesina, mediante la cual los visitantes son 

introducidos en la cotidianidad de la época del boom cacaotero, y la Casa Hacienda donde se 

conocerán las zonas de secado y almacenamiento de lo que fue denominado en aquellos años como 

“pepa de oro”.

3
Guayas - 

Guayaquil
Patricia León Art Patricia León Galeria de arte

Av. 9 de Octubre, diagonal 

al hotel Oro Verde

(04) 2393594

0998076334

0996121462

ciudadcacauguayaquil@hot

mail.com

www.artepasionecuador.co

m

Es un espacio donde previa cita, pueden asistir las personas a degustar cacao en grano o como 

producto principal. Combinamos arte cultura y naturaleza de la región con exhibiciones, 

conversatorios, audiovisuales para todo público. Es CASA DE VISITA familiar exige cita o reserva para 

servir refrescos,chocolate, bocados nativos.

degustaciones, venta de productos artesanales y finos chocolates orgánicos 

contemporáneos.Atendemos sólo bajo reserva. Martes a sábado horario a convenir de 17 a 22 

horas,a partir de dos personas.También atendemos eventos especiales.

4
Guayas - 

Naranjal
Hacienda Cañas

Sergio Cedeño - 

Propietario

Ricardo Zambrano - 

Administrador 

Producción de cacao y/o 

elaboración de chocolate 

Vía Guayaquil - Naranjal, 

pasando el puente de 

Puerto Inca

(04) 2441000 ext. 

2120

 0994324000

0994660263

sceden@ersa.com.ec; 

ricardozambrano75@gmail.

com

www.haciendacanas.com 

Lo vasto de su producción agrícola la convierte en motivo de deleite para sus visitantes. Tiene una 

plantación aproximada de 340 hectáreas de cacao. Entre las actividades que ofrece se destacan 

recorridos por el Museo Orgánico del Cacao, plantaciones y empacadoras, paseos a caballo, el 

intercambio cultural que se desarrolla con las comunidades rurales. 

5
Guayas - 

Naranjal
Hacienda Cacao y Mango

Ninfa Lara

Jairo Lara 

Producción de cacao y/o 

elaboración de chocolate 

Recinto El Martillo Km.15 

vía Puerto Inca.

0994214068

0983372791
cacaoymango@yahoo.es www.cacaoymango.com 

Se realiza un recorrido por las distintas plantaciones que posee la finca para obtener un mejor 

conocimiento de los distintos procesos que se llevan a cabo en la misma, incluyendo un pequeño 

jardín con plantas, flores silvestres y orquídeas cultivadas, una piscina de tilapia, plantaciones de 

arroz y un huerto con una colección de frutas tropicales que pueden ser degustadas en el lugar. Se 

visita el vivero donde se hacen los cultivos de las plantas de cacao hasta su etapa de crecimiento, 

plantado, injerto, etc. Posteriormente se adentran en las plantaciones de cacao para aprender 

sobre el proceso de plantación, polinización de las flores, producción, etc. Durante la cosecha de 

cacao se hace un recorrido por las plantaciones de cacao en los cuales cada turista cosecha varias 

mazorcas y son guiados hasta la elaboración de jugo de cacao o el cóctel de la casa. En el taller de 

chocolate tradicional se aprende y practica el proceso de transformación de cacao a chocolate 

tradicional con el tostado, pelado y molido de manera artesanal. Y finalmente se prepara el 

chocolate caliente a la manera tradicional o con la incorporación de condimentos y también se 

ofertan barras de chocolate artesanales como souvenirs.

6
Guayas - 

Naranjal
Hacienda Jambelí Rafael Orrantia Producción de cacao

Balao Chico, Km 16 

Naranjal, vía a Machala

(04) 2201652

(04) 2205401 
info@haciendajambeli.com

http://naranjal-

turistico.es.tl/Hacienda-

Jambel%ED.htm

Ofrece al visitante caminatas por las plantaciones de cacao, incluso pueden ser parte de los 

procesos agrícolas. Además cuenta con un centro de refugio de vida silvestre y celebración del 

tradicional rodeo montubio.

7 Guayas Hacienda La Danesa Niels Olsen Alimentos y bebidas
Km. 67 autopista Naranjito - 

Bucay
0999785065

niels@haciendaladanesa.co

m

www.haciendaladanesa.co

m

Hacienda turística de servicio personalizado. Ofrece distintas actividades de recreación y recorridos 

agroturísticos. El cultivo y procesamiento de cacao es de una hacienda contigua, la cual se incluye 

en sus recorridos. Reciben a turistas del Tren Crucero.

8
Guayas - 

Guayaquil
Hacienda El Castillo Lucía Rosales

Producción de cacao y/o 

elaboración de chocolate 
Km. 87 vía  a la Costa 0985827757 lurosales@gmail.com www.haciendaelcastillo.ec

Hacienda familiar dedicada al cultivo y procesamiento de cacao. Posee su propia fábrica y su 

chocolate lo distribuyen en cadenas de supermecardos y escuelas culinarias. Reciben a turistas de 

cruceros y de operadoras nacionales e internacionales, para un recorrido por sus sembríos y fábrica.  

9
Guayas - 

Milagro
Finca El Chaparral Sara Miranda Alimentos y bebidas

Parroquia Roberto 

Astudillo, vía Recinto Banco 

de Beldaco - Naranjito

 0959073601
fincaelchaparral@outlook.c

om

www.fincaelchaparral.com.

ec 

Finca familiar dedicada al cultivo de cacao y elaboración artesanal de chocolate. Reciben turistas 

desde el año 2014, brinda servicio como fuente de soda a los pasajeros del Tren de la Dulzura junto 

al recorrido y explicación del cultivo del cacao y elaboración de chocolate artesanal y bombones de 

chocolate rellenos con dulce de piña como bienvenida.

PRESTADORES DE SERVICIOS TURÍSTICOS DE LA "RUTA DEL ORIGEN DEL CHOCOLATE" COSTA DEL PACÍFICO
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10
Los Ríos-

Buena Fe

Centro de Tecnología 

Maquita 
William Villanueva 

Producción de cacao y/o 

elaboración de chocolate 

Salida de Buena Fe a Santo 

Domingo a 500 m, ingreso a 

la izquierda.

(02) 2670925
gestionturismo@mcch.com

.ec

www.maquitaturismo.com 

www.maquita.com.ec

Finca integral dedicada a la investigación científica y mejoramiento agroproductivo, en especial del 

cacao, posee plantaciones de distintas variedades de cacao. El visitante puede conocer todo el ciclo 

productivo del cacao y el proceso de postcosecha del mismo, los senderos internos llevarán al 

visitante a conocer el mundo fascinante de este producto emblemático del Ecuador, también se 

visita el laboratorio de investigación científica y las áreas destinadas a la elaboración de abonos 

orgánicos. 

La visita a esta Finca se puede realizar a través de la agencia de viajes Maquita Turismo, que es una 

empresa social dedicada a la programación, operación y comercialización de productos y servicios 

turísticos a nivel nacional, sus acciones además apuntan al desarrollo del turismo comunitario 

responsable mediante la articulación de productos novedosos que se van creando por necesidad del 

mercado. Entre la gama de ofertas están circuitos turísticos temáticos como la Ruta del cacao en la 

región Costa y  en la provincia de Napo en la Amazonia, donde el visitante además de interactuar en 

los procesos productivo y postcosecha del cacao también puede degustar de exquisitos platos y 

descansar en un hotel tematizado con este producto, sin dejar de preparar su propio chocolate. 

11
Los Ríos - 

Vinces

Hostería La Posada del 

Señor de los Caballos

Gabriel Malo 

Sandra Castro
Alojamiento 

Parroquia Antonio Soto 

Mayor. Km. 1,5 vía Antonio 

Sotomayor

(04) 2833357

(04) 2833302
gmalo@frusot.com www.elsenordeloscaballos.com

Se trata de una histórica hacienda-hostería alojada en el cantón Vinces, provincia de Los Ríos. 

Dispone de un parque agroturístico con paseos guiados por zonas de producción donde es posible 

aprender procesos de tratamiento, alimentos y bebidas producidas en base de cacao, un spa que 

ofrece tratamientos con chocolate y hacen jugo de cacao, tratamientos de exfoliación a base de 

chocolate en el spa

12
Los Ríos - 

Vinces
Rizz

Danilo Antonio Rizzo 

Cedeño
Alojamiento 

Av. Balzar de Vinces a 850 

mt. de la Facultad de 

Agronomía.

(05) 2790078 - 

0992939706
darizzo2007@yahoo.es www.rizzhotel.com

Ofrecen paseos en canoa, alimentos y bebidas en base a cacao, visita a fincas de cacao. Están 

ubicados 2 cuadras de la Fábrica de Chocolate La Pepa de Oro.

13
Los Ríos - 

Vinces
Rancho Grande

Mina Bustamante - 

Gissella Caicedo

Producción de cacao y/o 

elaboración de chocolate 

Vía Antonio Sotomayor, 

Vinces, Bagatela - Venanza

(04) 2385-559

0997805469

0994432950

gigicaicedo@hotmail.com

Es una de las más importantes y tradicionales haciendas de la provincia de Los Ríos. La hacienda 

cuenta con sistemas de producción orgánicos, mediante los cuales se produce cacao de calidad 

premium; además de encantadores paisajes y actividades enfocadas en introducir a sus visitantes 

en el mundo agrícola y la producción del cacao fino de aroma. Hacen comidas a base de cacao, con 

sal de cacao y adobo de cacao para salsas y elaboran turrones de cacao y rompope.

14
Los Ríos - 

Vinces
Corporación Pepa de Oro Patricia de León 

Producción de cacao y/o 

elaboración de chocolate 

Balzar de Vinces, junto a la 

cancha sintética Rafael 

Bajaña

(05) 2791915

0991603557

corporacionpepadeoro@ya

hoo.es
www.pepadeoro.com Elaboración de productos elaborados a base de cacao fino de aroma.

15
Los Ríos - 

Vinces

Centro de Acopio Vinces 

República del Cacao
Verónica Sevilla

Producción de cacao y/o 

elaboración de chocolate 
Sector San Antonio 0999702743

ccastro@republicadelcacao

.com

www.republicadelcacao.co

m

En el Centro de Acopio de República del Cacao se lleva a cabo el proceso de fermentación, secado y 

despacho de la pepa de oro.

Se ofrecen recorridos a plantaciones de cacao más visita al Centro de Acopio con el objetivo de 

brindar una experiencia de aprendizaje única a quienes lo visitan. Los recorridos se programan 

previa confirmación.  
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