ECUADOR Land of

HOCOIAIE

PUNTOS DE INTERES DE LA "RUTA DEL ORIGEN DEL CHOCOLATE"

Lo Nombre de |: . A . PN s
N° Provincia - Ciudad oEm re defa Nombre de C Tipo de bl Direccion Teléfono Correo Pagina Web Descripcion
mpresa
1 A ¢ Hosteria Duran - Spa M@nica Martinez Alojamient Av. Ricardo Duran S/N, | (07) 2892301 reservatclone;@:\os.tznaduran.com http://hosteriaduran.com |Ofrece masaje corporal con chocolate e hidromasaje, que tiene una hora de
zuay - Cuenca ojamiento - spa _ X " S
v Novaqua Marcelo Barros ) P Sector Bafios. (07) 2892302 ventas@hos grla uran.com /spa-novaqua/ duracién y el costo es de $ 60.00 por persona (incluido impuestos).
avb@hosteriaduran.com
El Salinerito, Queseras (02) 2528692 Esta es una empresa comunitaria de emprendedores de Salinas de Guaranda, cuyo
, El Calvario y Samilagua turismosalinas@salinerito.com i inici i i i i
5 Bolivar - Salinas de Bolivar -Fundacion Joree Morales Produccién de cacao y/o S/Yn 4 0986417714 5o iomu?@ AT, wore salinerito.com |mpu|5‘o inicial lo dio el Padre Antonio Polo, fécerdote y educad.or selgsnano nacido
Consorcio Queseras 8 elaboracién de chocolate _ ] (03) 2210044 4 _8 all . A en Ital{aA PrOfiucen chocolates rellenos de pajaro azul, una bebldal tipica de la zona.
Rurales Salinas de Guaranda (03) 2210042 ventastgb@salinerito.com Ademas fabrican trufas, chocolate 75% de cacao, barras con mani, entre otros
(312210107 nradiictne
. Batalla de Pichinchay | (07) 2243656 . Producen chocolate amargo que es comercializado bajo el nombre de Chocolate
" Chocolate San Vicente . L . . . www.sanvicentedeferrer. ) ) i L
3 Cafiar - Azogues de Ferrer Karina Abad Elaboracién de chocolate | Paredones Parroquia | 0984169648 info@sanvicentedeferrer.com com San Vicente de Ferrer. En la zona de San Isidro en El Piedrero se puede visitar las
Borrero 0987166227 instalaciones v la broduccién del cacao.
Comercializan licor de chocolate, chocolate dulce, chocolate amargo, y también
cuentan con un centro bioenergético. Ademds de recorridos por el bosque de
Asociacion (07) 23018845 Zhucay, actividades de aventura en el rio Cafiar, degustacién gastronémica, guianza
4 Cafiar - Zhucay Comunitaria Floriza Calero Elaboracién de chocolate Zhucay Centro 0996642200 chiocal@hotmail.com turistica. Y en La Chacana disponen de los siguientes servicios: piscina, pesca
Progresista Zhucay 0991068792 deportiva, salud energética, centro de reflexologia, bafios sauna, gimnasio,
degustacion gastronémica con chef italiano especializado en pizza con productos
nranine da I lacalidad
Comercializan cacao seco y sin secar, realizan procesos de secado y plantas de
Asociacion de . (07)3018764 . . . . v A ye )
Nelson Samaniego » . . . gabrielsamaniego@hotmail.com vivero. Forman parte del programa COCOA PLAN de la empresa Nestle, realizan
o Productos Produccién y acopio de Zhucay junto al rio 0986446875 . . . Lo
5 Cafiar - Zhucay . Hugo Segarra . asociaciondeproductoreszhucay@hotm pasta de chocolate y estan emprendiendo en la elaboracién de chocolate. La
Agropecuarios de . cacao Cafiar 0993571196 . . X
Alejando Salazar ail.com Asociacion cuenta con 28 personas que son productores de cacao y poseen fincas
Zhucay 0997520357 . it
que se pueden visitar como parte del producto turistico.
. " . |Hacienda de produccién de cacao nacional fino de aroma, elaboracién de diferentes
L. . L, https://ec.linkedin.com/in| . 3 3 N
. Produccion de cacao y/o Recinto El Limén, . tipos de chocolates. Ganador de premio de los Heirloom Cacao Preservation (HCP)
6 Cotopaxi - La Pangua Orecao SA. Samuel Von Rutte ., R 0981257307 vonruttesamuel@gmail.com /samuel-von-rutte- . . R
elaboracion de chocolate | parroquia Moraspungo b1866936 en el Institute of Culinary Education de Nueva York 2014.
Ofrece recorridos agroturisticos por las plantaciones de cacao.
Ofrece al interior de sus instalaciones un recorrido por plantaciones de cacao y su
procesamiento, hasta la degustacion de chocolate. Ofrece alojamiento,
Manuel Rojas 5 : alimentacion & bebidas, campo de futbol, tenis, minigolf y volley, mesa de billar,
. . . B . h http://www.hillaryresort.
7 El Oro - Arenillas Hillary Resort Maria Fernanda Alojamiento Km. 1 via a Alamor (07) 3700260 reservas@hillaryresort.com com ping pong y juegos de sala, parque acudtico para nifios, discoteca o bar karaoke,
Calvopifia shows nocturnos, sala de cine, gimnasio, acceso a deportes de aventura, senderos
para caminatas, Zoo Arenillas, acceso guiado al criadero de avestruces y Sama
latiirn Cna
Realizan recorridos guiados por expertos locales, en los cuales el visitante puede
8 El Oro - Buenavista Motoche Fernando Gonzalez Vega Rivera 0997524249 fmorenos29@hotmail.com conocer los cultivos y procesamiento del cacao, banano, productos lacteos y
elaboracion de mermeladas. de manera artesanal.
APROCANE, Asociacion Organizacidn que cuenta con un sistema de comercializacion asociativa, exporta su
de Productores de Produccién de cacao virginia.borja@aprocane.or cacao a Alemania. En la visita al centro de acopio se puede ver el proceso de pos
9 Esmeraldas Virginia Borja e v 0997315105 8 Ja@aprocane.org e > plo se p proceso de p
Cacao del Norte de elaboracién de chocolate aprocane2000@hotmail.com cosecha y adquirir un buen chocolate “DON ELEXITO". El centro de acopio se
Esmeraldas encuentra en Maldonado a 30 minutos de Borbdn una poblacién muy dindmica.
Organizacidn que cuenta con un sistema asociativo de comercializacion exitoso. Se
APROCA, Asociacién . sco Pefarrict (06) 2731233 aamdnuoprocaa@yahoo.com puede visitar su Centro de Acopio para conocer como se comercializa el cacao, los
rancisco Pefiarrieta - ” i i6 i isi
10| Esmeraldas - Atacames | de Productores de PR Produccién de cacao 0959520046 aproca_atacames@yahoo.com d.lferentes procesos como_fe.rmentaaon y _se_cado, 0 se pueden coordinar visitas a
Cacao de Atacames franciscoaproca@yahoo.es fincas cercanas donde el visitante puede vivir una aventura como cruzar un puente
hecho con troncos de arboles, aprender sobre el manejo del el cultivo o saborear
inan da raran
COCPE, Corporacién Esta organizacion cuenta con 2 Centros de Acopio en la ciudad de Quininde, han
de Organizaciones ;2 trabajado con el apoyo de Maquita Cusunchic - MCCH y tienen influencia en toda la
. Produccién y/o . . R . )
11| Esmeraldas - Quininde Cacaoteras de la Teobaldo Arredondo elaboracién 0991146736 gerentecocpe@hotmail.com zona de las Golondrinas. Se puede coordinar una visita a las fincas de la zona, en
Provincia de especial la Finca de Maximo Pincay quien tiene un cacao particular por su sabor y
Femeraldac nroductividad
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Produccién de cacao y/o

Via Calceta Canuto, a 2

En la finca se realizan 4 festivales anuales. Festival del cacao que se realiza en
agosto. Festival del viche y la salprieta en el mes de junio. Festival de la comida
manabita en octubre y el festival del dulce y bebidas tipicas manabitas y la tonga

12 Manabi - Bolivar Quinta Colina del Sol | Eumeny Alava Parraga L, 0988241438 ) ) . ) ) L. .
elaboracion de chocolate Km. de Calceta que se realiza en el mes de noviembre. Reciben turistas previa reservacion, quienes
pueden aprender del porcesamiento del cacao: tostado, molido y elaboracion de la
barra de chocolate.
La organizacién agrupa cerca de 1000 productores de cacao nacional fino y de
aroma de 5 cantones de la provincia, poseemos un centro de acopio matriz donde
se realizan las labores de post cosecha, fermentacién y secado. Exportamos a varios
paises de Europa y Estados Unidos, actualmente hemos desarrollado un nuevo
royecto para darle valor agregado al cacao, elaborando chocolates dulces
. Corporacion Fortaleza Produccién y/o Km. 1.5 via Calceta - (05) 2685669 . proy P ) ereg v
13 Manabi - Calceta Berto Zambrano L, fortalezadelvalle@hotmail.com www.fortalezadelvalle.org |oscuros para diferentes paladares.
del Valle elaboracién Canuto 0999078915 ) . N, L
Ofrecen un recorrido que empieza por una explicacion sobre la corporacion y su
historia, para pasar a las instalaciones: cajas de fermentacién, camas de secado,
puesta en sacos para la exportacion y laboratorio donde se procesa el chocolate
(tostado, separacion de la cascara, molido y elaboracion del chocolate con leche y
azucar). Y finalizar con la degustacion de chocolate.
En la finca los visitantes pueden realizar un recorrido para conocer gran variedad de
arboles, arbustos y plantas que pueden ser medicinales también. Por supuesto se
prueba los diferentes tipos de cacao y un almuerzo tipico preparado en un horno de
Comunidad de lefia. El chocolate se elabora de manera artesanal, proceso que inicia con el tostado
. . . . Produccién de cacao y/o L, ) 0968021185 . en paila, separacién manual de la céscara de la semilla y molido en un pequefio
14 Manabi - Calceta Finca Sarita Servio Pachar Vera L. Sarampion a 20 minutos serviodecalceta@yahoo.es .
elaboracion de chocolate de Calceta 0996302748 molino para obtener masa de cacao que se mezcla con agua o leche y panela. Los
: visitantes participan de la elaboracién del chocolate que también degustan en
combinacidn con frutas del lugar.
Servio Pachar duefio de la finca, también es socio de los fabricantes del chocolate
Toak, uno de los mas caros del mundo.
Finca: Km. 7 Comunidad - ) - s .
Rio Muchacho (Vi Parque ecoldgico, finca organica y eco Lodge, agro-ecoturistico, turismo rural y
io Muchacho (Via
comunitario. Cuenta con un parque ecoldgico, cabafias para hospedaje, programas
) P . « Canoa-Jama 10Km.ya | (05) 3020487 . X " parq 8  par pedaje, prog
, Finca Organica Rio Dario Proafio Leroux L info@riomuchacho.com ) con diferentes tours (agroecoldgicos, aventura, comunitario, familiares) guiados y
15 Manabi - Canoa . Alojamiento la derecha 7 Km.) (05) 2588184 . . " www.riomuchacho.com . . R . . .
Muchacho Nicola Ruth Mears . N inforiomuchacho@gmail.com auto guiados. Programa de Voluntariado a nivel nacional e internacional, tours
Oficina Canoa: Javier 0991479849 I L B .
estudiantiles y para organizaciones comunitarias. Desarrollo sostenible,
Santosy Av. 30 de ermacultura, cursos especificos y retiros de yoga
Noviembre P ’ P v yoea-
Cuentan con una finca en Rio Chico y en la ciudad de Puerto Lépez con la fabrica de
, , Fabrica Artesanal L Produccién de cacao y/o | Av. MachalillaS/N | 31 | (05) 2300323 . www.pachachocolates.co |chocolates. En la finca los turistas conocen una breve resefia del cacao, la fruta
16 | Manabi - Puerto Lépez Verodnica Alvarez ., info@pachachocolates.com ) ’ ’
PACHA Chocolates elaboracién de chocolate de Agosto 0982027351 m secado, fermentacién. Y en fabrica conocen el tostado, prensado, molida y
desustacidon de chocolate.
- . En la finca se hace un recorrido para descubrir variedades de cacao fino de aroma,
Portoviejo, parroquia . ) - . L
de Rio Chico. Por ademas de arboles frutales como: limdn, naranja, chirimoya, mamey, aguacate y
L ) . . Produccién de cacao y/o R L coco. Los visitantes pueden conocer todo el proceso de siembra y sus diferentes
17 Manabi - Rio Chico Finca Don Atanasio Alfonso Atanasio " v/ Arriaga para salir a 0986612099 . L P P Lo Y L
elaboracion de chocolate | .. i métodos, crecimiento y desarrollo del cacao, el mantenimiento y productividad de
Pimpiguasi, tomando la ) K - .
, la finca. Don Alfonso realiza una degustacion del cacao en mazorca, una experiencia
carretera a Junin . )
que los visitantes nunca olvidan.
Morona Santiago - GRANJA INTEGRAL Produce cacao CCN51 y nacional fino de aroma en 2 ha. El emprendimiento recibe
18 . 8 Benigno Lopez Produccion de cacao Chinimbimi 997435061 beningnolopeztapia@hotmail.es . . Y " P .
Santiago de Mendez OASIS. turistas que participan en la poda, cosecha y elaboracién de derevidados del cacao.
) ! Santiago de Mendez.Av https://www.facebook.co Produce'n 'cacaoy elaboran chocalate en polv?., El empren(_:llmlento recibe turistas
Morona Santiago - . . Finca productora de . (07) 2760366 R . m/Selva-Dorada- que participan en la poda, cosecha y elaboracién de derevidados del cacao. Con
19 . Selva Dorada Oliva Ortiz Francisco de Orellana 'y olimar370@hotmail.com . ) N .,
Santiago de Mendez cacao José Duran 0991668793 274535005904811/?fref=t |apoyo de entidades gubernamentales fortalecen sus capacidades para innovacién
| s del nroducto v su comercializacién
Yarina Lodge se destaca por su megadiversidad en flora y fauna, rios y lagunas, la
25 km. por el rio Napo presencia de comunidades indigenas en su entorno, lo que ha permitido generar
Orellana - Francisco de de Puerto Francisco de 02) 2504037 info@yarinalodge.com . i i
20 Yarina Lodge Numa San Miguel Alojamiento (02) @Vl g i www.yarinalodge.com cultivos de cacao con Ilos que se elabora choclolate para el uso de la comunldad y
Orellana Orellana, frente a la 0984024100 numasanmiguel@hotmail.com para la oferta gastrondmica de Yarina, ademas el proceso de elaboracién del
comuna San Carlos, chocolate es parte del tour ofertado donde el visitante puede ser parte de la
fahricaridn dal micmn
Asociacién de Mujeres
Waorani de la Maria Ponluisa - Produccién de cacao y/o |Atahualpa s/ny General | (03) 2888908 wamwae@yahoo.es Produccidn de cacao y elaboracion de barras de chocolate WAO Dark Milk y Dark de
21 Pastaza - Puyo www.amwae.com

Amazonia Ecuatoriana
AMWAE

Gerente

elaboracién de chocolate

Villamil.

(03) 2887953

mariponluis89@yahoo.es

50 gr.
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Pichincha - Pacto

Mashpi Chocolate
Artesanal

Manuela Arcos

Produccién y/o
elaboracién

San José de Mashpi,
Parroquia de Pacto. Km.
104 -Pachijal

0968079900

contact@chocomashpi.com

www.chocomashpi.com

Mashpi Chocolate Artesanal es producido en una finca de cacao fino de aromay
frutales 100% organicos, en los regenerados bosques del Chocd ecuatoriano a los
pies de la Cordillera de los Andes, ubicada a 500 metros sobre el nivel del mar.
Ofrece barras de diversos porcentajes de cacao, combinadas con frutas nativas,
exoéticas y endémicas del Chocé. Ademas ofrecen un paseo por la finca que permite
al visitante conocer los sistemas agroforestales de cacao organico, la planta, las
flores y sus frutos; la historia y cultura de este intrigante cultivo, el verdadero
origen del cacao, su significado, leyendas, el “primer” contacto con los europeos, y
las diferentes formas de cultivo. Caminando por los sistemas agroforestales se
podran explicar y entender las diferentes bondades de este tipo de sistemas de
produccion diversificada, su papel como corredor biolégico, y los beneficios para los
animales y plantas que viven cerca como los tucanes, las mariposas, los osos
tamandua, los armadillos, y muchos mas.

23

Pichincha - Pedro Vicente
Maldonado

Arasha

Alojamiento

Km. 121 de la via Quito -|
Calacali - La
Indenendencia

(02) 2449881
(02) 2254709
098 6221706

info@arasharesort.com

www.arasharesort.com

Brinda tratamientos de spa a base de chocolate.

Pichincha - Puerto Quito

Finca Montafia

Jacinta Tarqui

Produccion de cacao y/o
elaboracién de chocolate

Km. 135, Puerto Quito

0981863148
0997432841

fincamontanaecuador@hotmail.com

http://www.montanafinc
a.com

Es una finca agroecoldgica que cultiva cacao nacional fino de aroma, ofrece una
gran variedad de productos 100% organicos, el delicioso jugo de cacao fresco,
hacen miel de cacao y mermelada de cacao, exquisita gastronomia con chocolate.
Ofrece un tour de chocolate llamado la Convivencia del Chocolate tour que consiste
en caminar por las plantas de cacao con una interpretaciéon ambiental y al final
comer chocolate derretido en forma de fondue con banana y frutas, brinda la
posibilidad de hacer todo con sus propias manos y ser parte de una experiencia
diferente. Puede ser voluntario, mediante el tiempo que usted guste. Puede
aprender a empacar chocolate y trabajar en una finca.

Pichincha-Mindo

El Quetzal de Mindo

José Meza

Alimentos y Bebidas

9 de Octubre y Rio
Canchupi

(02) 2170034
0986263805

info@elquetzaldemindo.com

http://www.elquetzaldem
indo.com/

El Quetzal de Mindo ofrece el tour de chocolate completo desde la fruta de cacao
hasta los productos finales. En el restaurante ofrecemos platos fuertes y postres
elaborado con chocolate fino de aroma de la zona. También ofrecemos hospedaje y
tours de chocolate 7 dias a la semana, ademds contamos con la fabrica Mindo

Choralate

Tungurahua - Bafios

Samari SPA

Tania Delgado

Alojamiento y spa

Av. Amazonas Km. 1 via
Puvo

(03) 2741855

welcome@samarispa.com

wwwAsamarispa.com

Tratamientos de bienestar a base de chocolate.

Tungurahua - Bafios

Luna Runtun
Adventure & SPA

Ivonne Soldérzano

Alojamiento y spa

Km. 6 via Runtun- Bafios

(03) 2742037
(03) 2740882

info@lunaruntun.com

www.lunaruntun.com

Ofrecen tratamientos de exfoliacién con ceniza volcanica y ofrecen bebidas a base
de chocolate como "El chocolate del Cielo", en el café del Cielo.
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Zamora Chinchipe-
Cumbaratza

La Finca Rancho Alegre

Diana Reyes

Elaboracién de productos
de cacao

Km 16 via Zamora-
Yantzaza

(07) 2318160

Hacienda familiar que posee drea de sembrio, area de produccidony area de
comercializacién. Existen 10 ha. de sembrio de cacao aprovechado para la
produccién de chocolates, bombones, vino artesanal de cacao, helados de cacao.
Desde 1950, una tradicién Zamorana son los licores de Rancho Alegre entre ellos el
licor de cacao elaborado con la mejor fruta de la zona y macerados de forma
natural, para obtener como producto apetecido para clientes locales, nacionales y
extranjeros. Existen a pocos kildmetros hosterias y restaurantes en la parroquia de
Cumbaratza donde se encuentra la mayor parte de la industria turistica del cantén
Zamora.
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